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# Kochin/Koch

Jetzt Lehre starten
und Pramie sichern:
Gutscheine im Wert
von 500,- Euro*

EIN LEHRBERUF?
GENAU DEINS!



PASSEN DIESE
STICHWORTE ZU DIR?

Ich experimentiere gerne in der JEDEN TAG EIN

Kiiche. BISSCHEN BESSER

Ich habe Freude an gutem Essen.

Ich lese gerne neue Rezepte durch.

Das Essen auf dem Teller muss gut

aussehen, dann schmeckt‘s auch.

Es gibt ein Leben abseits von

Tiefkiihlkost und Mikrowelle. ()

WAS MOTIVIERT DICH?

WAS MUSST DU Wenn dich der Anblick von 15 kg Erdédpfeln auf cH FREUE

- die Idee bringt, daraus Rosti zu machen, dann
MITBRINGEN? bist du schon mal auf dem richtigen Weg. Wenn MIGH’ WENN
du keine Angst vor wirklich grofen Schopf-
Nicht nur HeiBhunger <, sondern [6ffeln hast, dann gehdrst du zu uns. Wenn du JEMAND SAGT:
auch Fingerspitzengefuhl - schlieR- in einem Restaurant ein Essen bestellst und e
lich will die richtige Menge Salz dir beim Anblick tiberlegst, was man anders ”GUAT WUAS'
fur ein Gericht gefunden werden. machen kénnte, dann liegt dir die Kdchin/der

Du denkst auch gerne tiber Koch in den Genen.
Einkaufslisten nach und wenn

du Lauch horst, meinst du

damit nicht nur deinen

etwas zu diinn geratenen

Schulkollegen.

DAS ALLES LERNST DU: SO LANGE DAUERT

DIE LEHRZEIT UND DAS
» Arbeiten im Team, Kontakt zu Lieferantinnen VERDIENST DU:
» Die Zubereitung von anspruchsvollen Speisen
insbesondere Schonkost und spezifische Didtmenis Lehrzeit: 3 Jahre

» Wie man fiir Gber 100 Personen kocht (Patientinnen,
Mitarbeiterlnnen)

» Kochen fiir externe Institutionen (Essen auf Radern,
Kindergarten etc.)

» Erstellen von Speisekarten, Einkauf und fachgerechte
Lagerung der Lebensmittel

» Arbeiten mit Topfen, Pfannen, Messern, Schneidgeraten
und anderen elektrischen Kiichengerdten wie z. B. Mixer
und Rihrschisseln

» Einhaltung der Hygienebestimmungen

1. LEHRJAHR: 879,60 Euro
2. LEHRJAHR: 995,40 Euro
3. LEHRJAHR: 1.134,30 Euro

Extras: kein Teiler-Dienst, wenige Wo-
chenenddienste, Kleidung und Schuhe
werden zur Verfligung gestellt und
gewaschen, sofortiges Kennenlernen
des gesamten Kiichenbereichs



LEHRLINGSAUSBILDUNG AN ‘ ’f’
FOLGENDEN KLINIK-STANDORTEN ’
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Bad Ischl, Freistadt, Gmunden,

Kirchdorf, Rohrbach, Schirding, . ; ONLINE BEWERBEN!

Steyr, Vocklabruck L www.ooeg.at/lehre
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FOLGENDE AUSBILDUNGEN IN EINEM
LEHRBERUF WERDEN ANGEBOTEN:

» Applikationsentwickler/-in Coding
» Biirokauffrau/-mann
» Elektrotechniker/-in
» Informationstechnologe/-in
Hauptmodul Systemtechnik
» Informationstechnologe/-in
Hauptmodul Betriebstechnik
» Installations- und Gebaudetechniker/-in
» Kochin/Koch
» Mechatroniker/-in Hauptmodul Medizingeratetechnik
» Pharmazeutisch-kaufmannische/r Assistent/-in



